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Entraves levantados visando a padronizagfio para classificar unicu

1. Produtos comercializados com aita umidade causando a presenga de fungos;
2. Produto comercializado com matérias estranhas;
3. Falta de metodologia padronizada para a andlise de Bixina.

Pontos a serem discutidos para o estabelecimento do padréo do urucu - Bixa oreflana, L.
1. Conceitos:

a) Umidade;

b) Gréos Avariados:

Ardidos;

Mofados;

Brotados;

Chochos;

Descoloridos;

Carunchados;

Quebrados; & _

- Danificagdo por diferentes causas,

¢) Teor de Pigmentos;
d} Impurezas;
e) Matérias Estranhas.

2. Tipos-Qualidade:

, . AN Teor de Matérias Gréos
Tipos Umdage _ Pigmentos Impurezas Estranhas Avariados
1 - 10% 2,5% 3,0% 0 1,0%

2 12% 1,8% 5,0% 0 2,0%

3. Abaixo do Padrado:

Quando exceder os iimites da tabela de tipos.

4. Desclassificados:
a) mau estado de conservag8o;
b) odor estranho a0 produto;
¢) substéncia nocivas & sadde; e
d) presenca de insatos vivos,
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3. Determinagéo Qufmica do teor de pigmentos

Serd utilizada metodologia anaiftica para a determinagdo do teor de bixina que

Es:szi sendo estudada no grupo de estudos do urucu sob a coordenagéio do Instituto Adoifo
u *

Norma de identidade, qualidade, apresentacio e embalagem do
urucu para comercializago interna

1. Objetivo

A presente Norma tem por objetivo definir as caracteristicas de ldentidade, Quati-
dade, Apresentagéo ¢ Embalagem do Urucu, para fins de comercializagio.,

2. Definigdo do produto

Entende-se por Urucu o fruto da espécie Bixa orellana, L.

3. Conceitos

3.1. Umidade: & o percentual de dgua encontrada na amostra em seu estado ori-
ginal, .

3.2. Teor de Pigmentos: & o perbentual de pigmentos contidos no pericarpo da
semente-bixina ou norbixina.

3.2.1, Bixina: corante extraldo do gréo de urucu, lipossolive! (solivel em
6leo} _

3.2.2 Norbixina: corante extraldo do grdo de urucu, hidrossolivel (soltivel
em 4gua).

3.3. Impurezas: sfo todas as particulas oriundas da planta do urucu,

3.4. Matérias Estranhas: s80 os detritos vegetais ou corpos estranhos de qual-
quer natureza, n&o oriundos do produto.

3.5. Grdos Avariados: sf0 os grdos inteiros ou guebrados que se apresentam ar-
didos, mofados, brotados, chochos, descoloridos, carunchados, danificados
por diferentes causas e os quebrados sadios.

3.5.1. Ardidos: sf0 os gréos inteiros ou quebrados visivelmente fermenta-
dos, com aiterag&o na aparéncia e estrutura interna,

3.5.2. Mofados: s#0 os grios inteiros ou quebrados que se apresentam
embolorados.

3.5.3. Brotados: s@o os grdos inteiros ou quebrados que se apresentam com
infcio visivel de germinag&o. :

3.5.4. Chochos: sfio os grdos com deficiéncia de desenvolvimento, apresen-
tando densidade menor que a do gréo normal.

3.5.5. Descoloridos: sfo os grios inteiros ou quebrados que se apresentam
com alteragdo na cor normal. :

3.5.6. Carunchados: sfo os grédos inteiros ou quebrados que se apresentam
prejudicados por carunchos. '

3.5.7. Quebrados: s#o os pedagos de graos sadios.

T
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4. Classificagdio

O urucu serd classificado em TIPOS segundo a QUALIDADE,

4.1, Tipos: de.a-cordo com a qualidade, o urucu ser4 classificado om dois (2) ti-
pos e definidos com os limites maximos de tolerancias da umidade, teor de
pigmentos, Impurezas, matérias estranhas o os defeitos (ardidos, mofados,

brotados, chochos, descoleorides, carunchados danificados e
conforme Tabela I, ' quebrados),

TABELA I, :
. . Teor de Matéria Gré
Tipos Umidade . . rdos
P Pigmentos Impurezas Estranhas Avariados
1 10% 2,5% 3,0% 0% 1,0%
2 12% 1,8% 5,0% 0% 2,0%

4.2, Abaixo do Padrfio: quando os percentuais excederem aos limites especifica-
dos na Tabela |, 0 urucu serd classificado como ABAIXO DO PADRAO.

4.2,1. O produto classificado como Abaixo do Padrao poderd ser:

4.2.1.1. comercializado como tal, desde que perfeitamente identifica-
do e cuja identificaglio esteja em lugar de destaque, de facil
visualizagéo e de diffcil remog&o; :

4,2.1.2. rebeneficiado, desdobrado ou recomposto para efeito de en-
quadramento em tipo; e

4.2,1.3. reembalado e remarcado para efeito de atendimento as exi-
géncias da Norma.

4.3, Desclassificado

4.3.1. Ser4 desclassificado o urucu que apresentar uma ou mais das caracte-
risticas indicadas abaixo, sendo proibida a sua comercializagéo para o
consumeo:

4.3.1.1. mau estado de conservacio;
4.3.1.2, odor estranho ao produto;
4.3.1.3. substéncias nocivas & sadde; e
4.3.1.4, presenga de ihseios vivos,

5. Embalagens

5.1. As embalagens utilizadas no acondicionamento do urucu, poderdo ser de
materiais naturais, sintéticos ou quaiquer outro que tenha sido aprovado,
previamente, aprovado pelo Ministério da Agricultura.

5.1.1. As embalagens utilizadas no acondicionamento do urucu devem
obedecer as seguintes exigéncias:

5.1.1.1. economia de custo e facilidade de manejo e transporte;
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5.1.1.2. seguranga, protegao, conservagfo e integridade do produto;
9.1.1.3, boa apresentagdo do produto:
5.1.1.4. tacilidade de fiscalizagdo da qualidade e das demais caracte-

o risticas do produto:
5.1.1.5, tamanho, forma, capacidade, peso e resisténcia: e
N 5.1.1.6. facilidade de marcagdo ou rotulagem,

5.2. O urucu, quando comercializado no atacado, devera ser acondicionado em

Sacos com capacidade para 50kg (cinquenta quilogramas), em peso liquido
do produto,

5.3. Dentro do mesmo lote, ser4 obrigatério que todas as embalagens sejam do
mesmo material @ tenham idéntica capacidade de acodicionamento.

6. Marcacido ou Rotulagem

6.1. Todo lote deve conter as especificagbes qualitativas, marcadas, rotuladas ou
etiquetadas na visla principal, em lugar de destaque, de f4cil visualizag8o e
de diffcil remog&o.

6.2. A nlvel de atacado, a marcagdo do lote deverd trazer, no minimo, a indicag&o
do tipo e o teor do pigmento.

7. Amostragem
A retirada ou extragio de amostras ser4 efetuada do seguinte modo:

7.1. urucu ensacado - por furagdo ou calagem numa propor¢do minima de 30g
(trinta gramas) de cada saco e, no minimo, 10% (dez por cento) dos sacos
que compdem o lote, tomados inteiramente ao acaso;

7.2, urucu a granel - conforme a quantidade, dependerd a quantidade de pontos
& serem coletados, conforme o quadro abaixo:

até 15 toneladas coletar, no minimo, cinco pontos
de 16 a 30 toneladas .. coletar, no minimo, oito pontos
acima de 30 tonefadas coletar, no minimo, onze pontos

7.3. As amostras, assim extraldas, serfo homogeneizadas, reduzidas e acondi-
cionadas em, no minimo, trés vias, com peso minimo de 500g (quinhentas
gramas) cada, devidamente identificadas, lacradas e autenticadas peio clas-
sificador e ter@o os seguintes destinos:

7.3.1. uma amostra para o Interessado: e

e 7.3.2. duas amostras para o érgéio oficial de classificagso, devendo, obriga-
toriamente, o restante da amostragem ser recolocada no lote ou devolvida ao
interessado.

3 7.4. Para efeito de classificagfio, serd utilizada uma Unica amostra das duas em
poder do Orgfio Oficial de Classificag8o, devendo a outra permanecer como
contraprova,

7.5, Da amoslra de trabatho ser4 feita a classificagdo e andlise para identificar o
teor de pigmentos do urucu.
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8. Determinagdo Quimica do Teor de Pigmentos

8.1. Material.
8.2. Procedimento,
8.3. Cdiculo.

9. Certificado de Classificagio

9.1, O Certificado de Classificagdo sers emitido pelo Orgéo Oficial de Classifica-
¢do, devidamente credenciado pelo Ministério da Agricultura, de acordo com
a legislagdo vigente,

9.2. A sua validade serd de 60 (sessenta) dias, contados a partir da emiss&o do
respectivo Iaudo.'_

9.3. No Certificado de Classificagio deverio constar, além das informagfes pa-
dronizadas, as seguintes indicagges:

9.3.1. motivos que determinaram a classificago do produto como ABAIXO
PO PADRAO; e

9.3.2. motivos que determinaram a DESCLASSIFICAGAQ do produto,
10. Armazenagem e meios de transporte
Os estabelecimentos destinados & armazenagem do urucu £ os meios de trans-

porte devem oferecer plena seguranga e condigbes técnicas imprescindiveis &4 sua perfeita
conservaclo, respeitadas as exigéncias em vigor,

11. Fraude
Consider-se-4 fraude toda alieragio dolosa, de qualquer ordem ou natureza, pra-

ticada na classificaglo, no acondicionamento, no transporte e na armazenagem, bem como
nos documentos de qualidade do produto.

12. Disposigbes Gerais

Serd de competéncia exclusiva do Ministério da Agricultura resolver os casos
omissos porventura surgidos na utilizag8o da presente Norma.



